
ENTRÉES 

Potage du chef 9 

Crevettes panées à la noix de coco avec sauce chili  14 

Frites d’halloumi et melon d’eau grillé 15 

Moules  14 
Plusieurs saveurs disponibles 

Avocats frits 14 
Sauce Ranch maison 

Bouchées de crabe 18 
Aïoli citronée 

Calmars frits avec mayonnaise chipotle 17 

Bruschetta de mangues et feta 16 
 
Tartare de boeuf 21 / 27 
Boeuf frais | câpres | échalotes | moutarde | tabasco | 
Worcestershire | copeaux de parmesan 

Tartare de saumon 21 / 27 
Saumon frais | poires asiatiques | échalottes | mayonnaise 
d’avocats épicée 

Tartare de betteraves et avocats 16 / 19 
Betteraves | avocat | huile d’estragon | échalotes | lime | 
concombre 

Brie fondant en miche 19 
Fraises rôties au balsamique et amandes 

Assiette de fromages et charcuteries 28 

 
 

 

 

 



SALADES 

Salade du chef 9 / 14 

Salade César 14 / 17 
Romaine | Parmesan | câpres | croûtons | bacon 

Salade de canard fumé 17 / 22 
Magret de canard fumé | poires | lardons | oignons | fromage 
de chèvre | vinaigrette balsamique 

Salade Caprese au poulet 24 
Laitue | tomates | bocconcini | poitrine de poulet grillée | 
basilic |  vinaigrette balsamique 

Salade fraicheur d’été 23 
Roquette | fruits des champs | poires asiatiques | feta | 

amandes | vinaigrette miel dijon 

BURGERS 
Tous les burgers sont servis avec des frites  

(ou frites de patates douces - 3$ | salade du chef—1.50$ | 
salade césar—2$) 

Burger du café  21 
Boeuf haché | bacon | fromage à la crème | oignons | 
champignons | laitue | tomates 

Burger BBQ 21 
Boeuf haché | cheddar | bacon | rondelles d’oignons | sauce 
bbq | laitue | tomates 

Burger végétarien 18 
Boulette de quinoa et pois chiches |  épinards | tomates | 
mayonnaise aux fines herbes | cheddar fort 

Burger de saumon 23 
Boulette de saumon | concombres | épinards | oignons 
croustillants | mayo chipotle 

Burger de porc souvlaki 22 
Boulette de porc | tzatziki | feta | olives noires | oignons 

rouges | laitue | tomates 

Burger de poulet grillé 22 
Poitrine de poulet grillée | guacamole | pico de gallo | 
fromage havarti | laitue 



 

PLATS PRINCIPAUX 

Filet de Saumon 33 
Lime | chipotle | miel | riz | edamame | pois mange-tout 

Côtes levées de porc 25 
Sauce Barbecue fumée | frites | salade de chou 

Médaillon de cerf rouge grillé 39 
Sauce au Grand Marnier | purée de pommes de terre | 
haricots verts 

Contre-filet AAA grillé 38 
Boeuf AAA | sauce bordelaise  | légumes poêlés | frites 

Bavette de bison grillée 42 
Chimichurri | pomme de terre au four | légumes 

Suprême de volaille 32 
Sauce aux bleuets sauvages | pommes de terre grelots | 
carottes miellées 

Steak végétarien 26 
Steak végétal de 8oz | frites | salade du chef 

Assiette de saucisses 27 
Saucisses Oktoberfest | sauce demi-glace | purée de pommes 
de terre | haricots verts et carottes poêlés  

 

PÂTES 

Nouilles de Konjac méditerranéennes 25 
Pesto | oignons rouges | tomates | olives noires | poivrons | 
épinards | feta 

Fettucini au poulet balsamique 
Sauce crème au balsamique | champignons | oignons | 
radicchio | lardons | fromage de chèvre 32 
 

 



MOULES ET FRITES - 26$ 

Marinière 
Vin blanc | crème | échalotes | persil 

Du café 
Ail | thym | poireaux | vin blanc | crème 

Herbes de Provence 
Origan | thym | basilic | romarin | vin blanc | crème 

Fromage de chèvre 
Fromage de chèvre | vin blanc | crème 

Florentine 
Épinards | ail | basilic | vin blanc | crème 

Normande 
Bacon | champignons | oignons | pommes | crème | vin blanc 

Moutarde et fines herbes 
Moutarde de Dijon | crème | fines herbes | vin blanc 

Écossaise 
Vin blanc | crème | oignons | poivre vert de Madagascar | vin 
blanc 

Indienne 
Cari vert | lait de coco | poires | vin blanc 

Fromage bleu 
Fromage bleu danois | vin blanc | crème 

Basquaise 
Oignons | céleri | poivrons | carottes | ail | vin blanc | sauce 
arrabbiata 

Lucifer 
Sauce arrabbiata | piments mexicains « chipotle » | vin blanc 

Bière 
Oignons caramélisés | bière du jour 

Pesto 
Pesto de basilic | tomates séchées | crème | vin blanc 

Moules et frites à volonté tous les jeudis à partir de 17h 

30$ 


